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ERFOLGSGESCHICHTEN AUS DEM SUDEN

A 80 Sonnenkollek-
toren versorgen das
200-Betten-Haus;
das eine eigene
Therme besitzi.

Die Loystuly’n ist 400
Jahre alt. Erstmals
erwidhnt wird der Hof
bereits 1470; ein Ho-
tel gibt es seit 1930.»

Michts wird
Nachhaltigkeit im 5-Sterne-Haus:
Beim Pulverer in Bad Kleinkirchheim

kommt die Energie aus der Natur §&
und das Essen aus dem eigenen Stall.

Viel Zeit hat Hausherr
Gustl nicht. Die neue Bau-
stelle ruft. Nicht fiir die
Giste wird umgebaut, son-
dern fiir 50 gefiederte Da-
men — endlich gibt’s im
Pulverer dann nicht nur
das Fleisch und die Milch
vom eigenen Bauernhof
und aus dem eigenen Wild-
gatter, sondern auch die Ei-
er von gliicklichen hausei-
genen Freilandhendln.
»Wir wollen unser Hotel
noch mehr auf Nachhaltig-

~ Pulverer,

Natur-Kéche: Martin Schretter und Matthias Schatzer

keit ausrichten, da gehort
das natiirlich dazu*, be-
richten Gustl und Siegrun
deren Familie

VON KERSTIN WASSERMANN

den Hof in Bad Kleinkirch-
heim seit 1848 bewirtschaf-
tet und seit 1930 ein Hotel

fiihrt, das als Landgasthof

begann und zum 5-Sterne-
Betrieb ausgebaut werden
konnte. Die Kriuter und
das Gemiise kommen eben-

so aus dem eigenen Garten
wie der Blumenschmuck.
Und auch die Energie ist
mittlerweile hausgemacht:
80 Sonnenkollektoren am
Dach machen den Pulverer
im Sommer nahezu ener-
gieautark; es reicht, um
tiaglich eine Viertelmillion
Liter Thermalwasser aus
der eigenen Quelle in die

Das Hellerspaar Gul‘ und
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Becken rinnen zu lassen.

Ubrigens: Der groBte
Griuel fiir die Pulverers ist
Verschwendung. Essens-
reste vom Buffet — etwa Ge-
biick — landen daher bei den
Tieren im Stall. ,,Deswegen
bekomme ich auch keine
Bio-Zertifizierung®, klagt
Gustl. ,Aber wegwerfen
geht einfach gar nicht!*

| Koéstliches
am Buffet:
Was Gbrig
bleibt,
wird micht
wegge-
worfemn,
sondern -
wenn's
passt-an
die Tiere
verfittert.




